
Trinela María Rodríguez Martínez 
+52 (55) 31352028 | trinelardz@gmail.com | www.linkedin.com/in/trinela-rodriguez 

 
EDUCACIÓN 

 
Tecnológico de Monterrey, Campus 
Querétaro 
Ingeniería en Alimentos, 2022–2026 
GPA: 4.0/4.0 (95.8/100) 
Beca de Excelencia Académica 

Universitá Cattolica del Sacro Cuore - 
Piacenza, Italia 
Cursos de Maestría en Viticultura y 
Enología (Programa de Intercambio) | 
2025–2026 

 
HABILIDADES 

 
-​ Formulación y optimización de productos | Sistemas estables en almacenamiento | 

Funcionalidad de los ingredientes | HACCP y GMP | Diseño experimental (DOE) | 
Validación de la vida útil | Fermentación y bioprocesamiento | Evaluación sensorial y 
regulatoria | Procesamiento sostenible | Minitab, Excel, Microsoft Office 

Idiomas: 
-​ Español: Nativo 
-​ Inglés: Avanzado(TOEFL iBT: 113) 

-​ Francés: Intermedio (DELF B1) 
-​ Italiano: Básico (A2) 

EXPERIENCIA
 

Estrategia de NPD - Instituto de Emprendimiento Eugenio G. Lagüera | 2026 
-​ Dirigí la estrategia de comercialización y el desarrollo técnico de una línea comercial 

de tostadas, desde el concepto hasta la producción a escala industrial. 
-​ Integré I+D, HACCP, análisis de costos, finanzas e investigación de mercado para 

desarrollar un marco de producto listo para su comercialización. 
Consultor de Desarrollo de Producto – Kerry | Febrero – Mayo 2024 

-​ Desarrollé formulaciones de chorizo ​​vegetal enfocadas en la optimización de la 
textura, la estabilidad durante el almacenamiento y el desempeño sensorial. 

-​ Realicé la validación de la formulación mediante evaluación fisicoquímica, sensorial 
y regulatoria. 

Consultor de Desarrollo de Producto – Zuustento | Mayo 2024 - Mayo 2025 
-​ Desarrollé productos funcionales de larga duración utilizando sistemas de proteínas 

de Tenebrio molitor. 
-​ Realicé investigación de mercado, optimización de la formulación y desarrollo de 

productos orientados al consumidor. 
Consultor de I+D – Cervecería Hércules | Septiembre - Diciembre 2023 

-​ Apoyo al desarrollo del sistema HACCP y a la implementación de la seguridad 
alimentaria en la producción de cerveza. 

 
EXPERIENCIA EN INNOVACIÓN Y DESARROLLO DE PRODUCTOS 

 
Líder de Innovación – Sergeant Burrito | 2025 
Lideré el desarrollo de un burrito funcional y shelf-stable, diseñado para nutrición militar. 
Asimismo, dirigí la estrategia de formulación, la evaluación económica y el posicionamiento 
del producto. Segundo lugar en el Concurso de Desarrollo de Productos IFTSA Mars. 
Líder de Innovación – MooJoos | 2024 
Diseñé un snack funcional (yogur liofilizado reconstituido con chocolate y quinoa). Primer 
lugar, Premio a la Innovación Universitaria - IFT México. 
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