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PERFIL PROFESIONAL 

 
Estudiante de Ingeniería Bioquímica con especialidad en procesos farmacéuticos y procesos en alimentos IPF 
– IPA, con experiencia en fisicoquímica de alimentos, seguridad industrial y bioprocesos. Desarrollo y 
participación de proyectos de investigación enfocados en evaluación fisicoquímica de alimentos, y diseño de 
procesos biotecnológicos enfocados a la producción de compuestos funcionales para aplicaciones en nutrición 
y salud, incluyendo etapas de fermentación, separación y optimización de procesos. Habilidades de trabajo en 
equipo, organizado, pensamiento crítico, responsable y comprometido. 

 
FORMACIÓN ACADÉMICA 

 
 
TecNM - Instituto Tecnológico de Veracruz 
Licenciatura en Ingeniería Bioquímica | Enero 2021   ̶ Mayo 2026 
 
PROYECTOS ACADÉMICOS 

 
 
Unidad de Investigación y Desarrollo de Alimentos | UNIDA 
Laboratorio de Fisicoquímica de Alimentos | Servicio Social | Enero 2025   ̶ Julio 2025 
 

• Realización de pesado, molienda, tamizaje y análisis de humedad de harinas de sorgo. 

• Realización de inventario de reactivos y material de laboratorio. 

• Esterilización de material de laboratorio y empleo de rotavapor para separación de compuestos. 
 

Laboratorio de Fisicoquímica de Alimentos    Enero 2025   ̶ Julio 2025 
Asistencia como parte del Servicio Social en el proyecto de investigación “Evaluación fisicoquímica de 
nixtamalización de maíces nativos”. 
 

• Realización de pruebas reológicas en texturómetro para granos de maíz. 

• Realización de análisis de humedad de granos de maíz. 

• Uso de horno de secado para la transformación de nixtamal húmedo en masa deshidratada. 
 

Proyecto de Bioingeniería                                 Enero 2024   ̶ Mayo 2026 
 

• Encargado del diseño de una planta productora de probióticos y postbióticos para aplicaciones en 
nutrición y salud. 

 
EXPERIENCIA LABORAL 

 
 

Comercializadora de Lácteos y Derivados S.A de C.V.   Enero 2026 – Mayo 2026 
Residente encargado de la elaboración del proyecto: “Análisis de riesgos de los procesos y equipos críticos que 
manejen sustancias químicas en Instalaciones Industriales de Grupo Lala conforme a la NOM-028-STPS-2012.” 
 

• Análisis de riesgo de sustancias químicas utilizadas en procesos como un sistema de refrigeración y 
sistema CIP (“Clean in place o limpieza in situ”) por metodología HAZOP empleando DTI y DFP. 

• Realización de entrevistas y análisis para variables de operación y PCC en nodos de sistemas de 
refrigeración y sistema CIP (“Clean in place o limpieza in situ”) 
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• Verificación de capacidades de almacenamiento, límites de exposición y control de sustancias químicas 

en base a la NOM-010-STPS-2014 y la NOM-028-STPS-2012, así cumplimiento de descarga de 

contaminantes (químicos) en aguas residuales en base a la NOM-002-SEMARNAT-1996. 
 
HABILIDADES 

 
 

• Idiomas: inglés – Intermedio B1. 

• Software: Paquetería Office: Microsoft Word, Excel y Power Point (Intermedio), AutoCAD, Wondershare 
EdrawMax (Intermedio) 

• Experiencia: Realización de tinciones, medios de cultivo, siembras microbiológicas por estriado y 
conteo en placa.  

 
FORMACIÓN COMPLEMENTARIA 

 
 

• Curso NOM-017-STPS-2008 EPP – Procadist | May 2025 | 16 h. 

• Curso de Operaciones Básicas y Diseño de Formas Farmacéuticas – CCBIO | Oct 2025 | 20 h. 

• DC–3 | Supervisor de Seguridad Industrial (STPS) | Oct 2025 | 40 h.  
 

 

 


