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​PERFIL PROFESIONAL​

​Ingeniero en biotecnología (Título y cédula) con experiencia en área de producción y almacén en industria de alimentos, certificado en​
​farmacovigilancia y tecnovigilancia, HACCP, BPM, Yellow Belt en Lean Six Sigma y alto nivel de inglés escrito y oral y experiencia en​
​laboratorio de biología molecular y genética. Busco aplicar mis habilidades para la investigación y desarrollo de productos en industria, trabajar​
​en laboratorio en análisis de procesos y colaborar con diferentes áreas como calidad y procesos.​

​EXPERIENCIA LABORAL​
​Frozen Boutique - Encargado de almacén de Producto Terminado (Cuarto Frio y Panadería) - Marzo – Oct 2025 -  Monterrey​

​●​ ​Supervisé y validé liberación de PT a su almacén correspondiente, envíos a sucursales, supermercados, distribuidoras, cumpliendo​
​buenas prácticas de documentación, con una tasa de devolución menor al 2.5% liderando un equipo de 3 personas.​

​●​ ​Envié 40 tarimas por mes con un incremento del 20% en temporada alta y manteniendo la misma tasa de devolución y mantuve​
​estándares de trazabilidad en cada una.​

​●​ ​Incrementé la eficiencia de acomodo y revisión de inventario el último semestre de un día entero a 2 horas.​
​●​ ​Coordinación con 2 diferentes departamentos para liberación de pedidos (calidad y ventas).​

​Técnico en producción de alimento especializado - Oct 2024 - Marzo 2025​
​●​ ​Producción de alimentos, manejo de materia prima, formulación, etiquetado y empacado final siguiendo normativas correspondientes.​
​●​ ​Capacitado en manejo, mantenimiento: Technogel, Robopop, Popline y mantenimiento y calibración de Flowpack para empaquetado​

​automático.​

​FORMACIÓN ACADÉMICA​
​Tecnológico de Monterrey, Campus Monterrey |    2019 - 2024​
​Ingeniería en Biotecnología | Concentración  en Genómica funcional y Biología sintética​
​Prácticas modalidad Concentración en Bioproductos Laguneros: Genómica funcional y Biología sintética | 2023​

​PROYECTOS (Tec de Monterrey)​

​Bioproductos Laguneros – Creación de biosensor de arsénico en agua de laguna | Ago-Dic 2023​
​●​ ​Recombinar dos plásmidos por medio de PCR para la obtención del biosensor para detección de arsénico en aguas contaminadas​

​utilizando células de​​E.coli​​y su cuantificación por​​electroforesis y espectrómetro.​
​●​ ​Capacitación de diferentes instrumentos en laboratorio y BPL (termociclador, centrífuga, campana, micro pipeta).​
​●​ ​Se consiguió la detección de arsénico con concentraciones de 500 µg por mL en agua (único equipo en conseguirlo).​

​Grupo de investigación - Producción sostenible de péptidos mediante fermentación de excedentes agroindustriales utilizando cepas​
​mejoradas de microorganismos probióticos | Ene - May 2023​

​●​ ​Obtener péptidos bioactivos mediante la fermentación de excedentes de pan con cepas de bacterias ácido lácticas capaces de producir​
​péptidos de alto valor.​

​●​ ​Seguimiento de protocolo con cepas de​​lactobacillus​​extraídas en pan de reuso​
​●​ ​Purificación y conteo de péptidos y amino ácidos mediante la reacción con ninhidrina con espectroscopia.​

​Cervecería Luna Negra - Implementación de economía circular con merma de cerveza | Jul - Dic 2022​
​●​ ​Como equipo concluímos en utilizarlo como ingrediente principal en una tostada con alta cantidad de fibra y proteína.​
​●​ ​Estandarizamos la receta incluyendo linaza, chia y elaborar pruebas sensoriales para el público general y obtener resultados en cuanto a​

​olor, sabor y textura.​
​●​ ​Muy buena respuesta por parte del público a los productos, obteniendo aceptación de más del 70% del grupo de control.​

​HABILIDADES E IDIOMAS​

​Idiomas:​​Inglés (B2 TOEFL ITP), Chino mandarin Básico,​​Alemán Básico.​
​Software​​: Avanzado/Intermedio: Rstudio, Python, Microsoft​​Office, Amplifx, Expasy, Benchling, SnapGene, MiniTab.​
​Laboratorio​​: PCR, transformación bacteriana, cultivo​​bacteriano, trabajo en campana, preparación de medios de cultivo, análisis estadístico​
​(miniTab,ANOVA), electroforesis, espectrofotómetro, autoclave.​
​Habilidades técnicas​​: HACCP, BPM, BPL, PEPS, Diseño​​experimental, 5S, congelador continuo, empacadora, Sistemas ERP, inventariado,​
​conocimiento de NOM, organización de áreas de almacén.​

​CERTIFICACIONES​

​International Lean Six Sigma Group​ ​2026​
​Yellow Belt  Lean Six Sigma​

​Secretaría de salud del estado de Nuevo León​ ​2024​
​Farmacovigilancia y Tecnovigilancia,​
​Modificación a la Norma Oficial Mexicana NOM-051,​
​HACCP y BPM,​
​Publicidad Regulatoria​
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