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H A B I L I D A D E S  
Formulación de productos 

Etiquetado nutricional 

HACCP & inocuidad de productos

Estudio de mercado 

Microsoft Office (Excel, Word, PowerPoint) – Avanzado

Google Workspace (Sheets, Docs, Forms) – Avanzado

XLSTAT (análisis sensorial) – Básico

Python, Matlab – Básico

E X P E R I E N C I A S  

P E R F I L  P R O F E S I O N A L  
Ingeniera en Alimentos apasionada por la innovación,

desarrollo de productos saludables y la mejora de la calidad

alimentaria. Experiencia en formulación de productos

funcionales, diseño de planes HACCP y uso de tecnologías

como liofilización, y empaques sustentables. Comprometida

con el bienestar nutricional mediante soluciones creativas,

seguras y nutritivas. 

442-721-0500

Querétaro, México 

www.linkedin.com/in/julieta-galván-b16699253

juligalvanchavez@gmail.com

R E C O N O C I M I E N T O S  

I D I O M A S  

IFT (Mexico’s Section)- Ganadora 

﻿Desarrollé Moojoos, snack probiótico a base de yogurt de suero liofilizado, junto con un equipo

multidisciplinario.

Encargada de la formulación, liofilización y validación funcional del producto. 

Encargada de las pruebas para llevar a cabo la formulación de alimentos 

UAG, Guadalajara - Mayo 2024,

Querétaro - Septiembre 2024- Octubre 2024 

Consultora JR ZUUSTENTO-

Desarrollé una barra de cereal enriquecida con Tenebrio molitor

Realicé un estudio de mercado mediante un focus group,  con 12 participantes, y una entrevista con

50 participantes  

 Generé un user persona para orientar el diseño del producto

Diseñé la etiqueta e hice una propuesta de empaque con base en las necesidades químicas del

producto y evitar deterioro al producto 

Elaboré una propuesta de logística para optimizar la cadena de suministro de la empresa y mejorar

la trazabilidad 

Querétaro- Octubre 2024- Diciembre 2024 

Consultora JR CERVECERIA HÉRCULES -

Desarrollé un plan HACCP, analizando las etapas  para la cervecería 

Elaboré el diagrama de flujo del proceso e identifiqué peligros biológicos, químicos y físicos en

las 17 etapas de producción

Determiné tres Puntos Críticos de Control (PCC) esenciales para garantizar la seguridad del

producto y el cumplimiento normativo

Querétaro - Febrero 2025 - Junio 2025

Consultora JR ZUUSTENTO - 

Formulé un guacamole funcional liofilizado con proteína de Tenebrio molitor, probióticos y

prebióticos.

Realicé una segmentación de mercado mediante encuestas y un focus group, con 12

participantes,  para definir las características del producto en base a las preferencias del mercado. 

Elaboré el etiquetado y la estimación nutrimental del producto. 

Querétaro - Agosto 2025 - Septiembre  2025

INTERTRADE (QUIMICA ANHER )   -  

Elaboré un estudio de mercado para llevar el portafolio de un cliente nuevo 

Realicé  llamadas con clientes para el área de ventas, y generar ventas en los diferentes

portafolios 

Realicé videos educativos en el área de alimentos para hablar de los productos de nuestro

portafolio 

Prácticante 

IFT (Global) - Segundo Lugar 

Desarrollé Sargeant Burrito, una comida completa lista para consumirse. Es una comida pensada para los

militares, es un burrito  libre de gluten, alta en proteína, vegano y con adaptógenos; como la melena de león 

Fui la encargada de investigar las propiedades fisicoquímicas y tecnofuncionalidad de los ingredientes del  

producto, crear los diagramas de flujo con sus respectivos balances de materia, y corregir el proceso para

evitar situaciones técnicas con el proceso del producto. 

Realicé pruebas sensoriales del producto, con 100 personas,  para evaluar si el público compraría este

producto 

Chicago - Julio 2025,

Inglés  (C1) 

TOEFL iBT (103) 

Español

Lengua nativa Fránces (B1) 

DELF 

Italiano (A2) 

H A B I L I D A D E S  B L A N D A S

Resolución de conflictos 

Colaboración en equipo 

Pensamiento Crítico 

Pensamiento Analítico 

Adaptabilidad 
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