
Karen Esther Torres Covarrubias
Colima, Colima, México

Tel: 312 142 5515 Email: torrescovarrubiask@gmail.com

Perfil Profesional

Ingeniera Química en Alimentos titulada con experiencia en control operativo, coordinación de procesos
y gestión de inventarios en entornos industriales. Con conocimientos académicos en HACCP y Buenas
Prácticas de Manufactura (BPM). Experiencia en análisis de resultados de laboratorio y optimización
del flujo operativo. Perfil orientado a la supervisión de producción, cumplimiento de objetivos y mejora
continua.

Experiencia Profesional

Administrador de Operaciones Julio 2025 – Enero 2026
Alfred H. Knight – Manzanillo, Colima

Coordinación operativa entre clientes y laboratorio para asegurar el cumplimiento de tiempos y están-
dares.

Supervisión del flujo de ingreso, registro y envío de muestras.

Elaboración y análisis comparativo de resultados de laboratorio para la validación de datos.

Generación de reportes técnicos finales.

Control y administración de inventarios en almacén.

Seguimiento a indicadores operativos y cumplimiento de procesos establecidos.

Servicio Social – Laboratorio de Agrobiotecnología
Universidad de Colima

Aplicación de Buenas Prácticas de Laboratorio (BPL).

Preparación de medios de cultivo bajo condiciones controladas.

Análisis microbiológico y fisicoquímico mediante HPLC.

Control de condiciones experimentales y registro de resultados.

Asistente Operativo e Inventarios Agosto 2023 – Marzo 2024
Purabatería – Colima

Control y administración de inventarios para asegurar la disponibilidad de producto.

Coordinación de pedidos y control de entradas y salidas.

Optimización del flujo de mercancías.

Educación

Ingeniería Química en Alimentos Agosto 2020 – Diciembre 2025
Universidad de Colima

International Foundation Diploma Septiembre 2019 – Junio 2020
Oxford Brookes University
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Competencias Técnicas

Supervisión de procesos productivos.

Gestión de inventarios.

Análisis e interpretación de resultados.

Elaboración de reportes operativos.

Microsoft Office (Word, Excel y PowerPoint) – nivel avanzado.

Conocimientos académicos en HACCP.

Conocimientos académicos en Buenas Prácticas de Manufactura (BPM).

Idiomas

Inglés: Nivel B2 – TOEFL ITP 583.

Francés: Nivel A2.
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