Francisco Suarez Ochoa

Ingeniero Bioquimico| Tecnologia e Innovacién de Alimentos| Food R&D| Morelia, Michoacan,
México |frank_1324561@outlook.com |4432651612

Ingeniero Bioquimico especializado en tecnologia e innovacidon de alimentos, con experiencia en procesos de
produccién, microbiologia e inocuidad alimentaria dentro de la industria de bebidas. Experiencia en gestiéon de
saneamiento, control microbioldgico, aseguramiento de calidad y aplicacion de BPM, HACCP y estandares AlB.
Orientado a la mejora continua, optimizacién de procesos y liderazgo operativo, con interés en desarrollo industrial,
manufactura y operaciones en empresas globales de alimentos y bebidas.

Experiencia profesional

ABRIL 2025 - ABRIL 2026

Supervisor de saneamiento |GEPP, Morelia

Coordinacion de programas de limpieza y desinfeccion (CIP Y COP). Seguimiento a indicadores microbiolégicos en
lineas de produccién. Implementaciéon de BPM, HACCP y estandares de calidad. Supervisidén de personal y capacitaciéon
técnica. Participacion en auditorias internas y externas (AIB, QAS y TPM). Gestion de KPIs y mejora continua.

ENERO 2025 - MARZO 2025

Microbidlogo |GEPP, Morelia

Andlisis microbiolégicos en producto, agua y materias primas. Control de indicadores de inocuidad. Implementacién
de acciones correctivas y preventivas.

MARZO 2024 - DICIEMBRE 2024

Jefe de jarabes | GEPP, Morelia

Control del proceso de preparacidon de jarabes. Aseguramiento de calidad e inocuidad. Coordinacién interareas y
liderazgo de equipo.

SEPTIEMBRE 2023 - ENERO 2024

Auxiliar cervecero (Residencias) | Cerveceria Nacional Morelos, Morelia

Cumplimiento de los procedimientos y procesos de produccidn. Control de las condiciones de las etapas del proceso
de elaboracién del producto. Manejo de materias primas. Optimizacion de procesos productivos.

JUNIO 2022 - DICIEMBRE 2022

Auxiliar de laboratorio quimico biolégicas | Instituto Tecnolégico de Morelia, Morelia

Preparacion de medios de cultivo. Analisis fisicoquimicos y microbioldgicos. Manejo de residuos peligrosos. Apoyo en
practicas de laboratorio.

Formacion académica

ENERO 2019 - JUNIO 2024

Ingenieria Bioquimica (Especializacidn en tecnologia e innovacion de alimentos)
Instituto Tecnoldgico de Morelia.

SEPTIEMBRE 2023 — ENERO 2024

Residencias profesionales| Cerveceria Nacional Morelos

Proyecto: Obtencidon de una cerveza artesanal clara y brillante usando didxido de silicio coloidal en el proceso post
fermentativo para optimizar la coagulacion de particulas.

2022

Ponente en el programa Delfin y Encuentro de jovenes investigadores

Proyecto: Elaboracion de una bebida alcohdlica a base de litchi y fresa.

Participante en el concurso entre la fisica y las matematicas hay quimica

TecNM Campus Instituto Tecnolégico de Morelia.

Cursos y certificaciones

Understanding and Controlling Biofilm | HACCP | Sanidad Inteligente | OCM (Operaciones de Clase Mundial) |MIP
(Manejo Integral de Plagas) | Pre-Requisitos |MCP & MSPs | Andlisis Causa Raiz |Cultura de la inocuidad | Defensa
alimentaria

Idioma

Espafiol — Nativo | Inglés - B2



